
サステナビリティ活動報告（2024年7月～9月）

 チムニー 株式会社
≪サステナビリティ委員会≫
管理担当 兼 IR・サステナビリティ推進担当 寺脇 剛
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注意事項 ： 掲載内容には細心の注意を払っておりますが、当社および情報提供元は、情報の完全性、正確性、確実性、有用性、その他の
保証を行うものではありません。当社は事由の如何を問わず一切責任を負いません。

2024年10月



海洋資源の保護・環境への配慮 持続可能な水産業応援プロジェクト
1

阿武隈川 メープルサーモン 林養殖場での YOU TUBE撮影風景

写真下左：当社大屋商品担当・㈱林養魚場
代表取締役 林 総一郎氏・栗原心平氏

★スタートの2022年9月、月間使用量 900Kg
直近の2024年8月、月間使用量 2,300Kgまで増加

◆海水温の上昇・漁業従事者の減少等で水産資源の
安定供給が困難になりつつあります。

・当社は「持続可能な、水産資源の安全・安定供給」を
目指して、管理された養殖業にスポットを当て、その水
産資源をメニュー化・販売することで、生産・加工・販売
の６次産業化サイクルを強固に進めています。

・当社の「完全陸上養殖サーモン」は稚魚や発眠卵か
ら管理されて成長するため、アニサキスのリスクも低く
なります。私たちは養殖場に出向き、その安全性を確
認し、更なるメニュー化とPR活動を継続いたします。
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『栗原心平 ごちそうプロジェクト』とは
・日本を代表する料理家・栗原はるみ氏の長男。フード

ロスの削減、地域創業、食育など様々な食に関する社

会課題の解決に取り組むプロジェクトです。

・栗原氏は、ご家族や地方の行政・生産者・企業とのつ

ながりを通 じて、このプロジェクトを立ち上げました。

・栗原心平さんには「チムニー アンバサダー 」として、
１年間、フェアメニュー 等のコラボレー ション開発を担っ
ていただきます。

今回のコラボ企画で、完全陸上養殖の

『阿武隈川メイプルサー モン』を取り上げています。
・また、フードロス対策として、鹿児島県で漁獲されたが、
利用されない「未利用魚」の加工や、豊洲市場での「セ
リ残魚」を調達・加工、そして販売を計画しており、水産

資源を余す ことなく使い切ること

を目標としています。

持続可能な水産業応援プロジェクト 栗原心平さんとのコラボ企画
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健康に配慮した飲酒に関するガイドライン 年末に向けて

3

年末の忘年会シー ズンに向けて、
・ガイドラインの趣旨に賛同し、飲みたくない

人・飲めない人にも楽しんでいただけるよう

「ノンアルコール飲料・低アルコール飲料」の

メニュー選択肢を広げて対応しています。

・酒の種類・アルコール度数・飲み方等によ

る、体への影響を酒類会社様のご協力を得

て、社員教育の重要課題としています。

年齢確認の再徹底
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① 25ｍプー ル、約430個分の体積のCO₂量
② 約30,500本の杉の木が、１年間に吸収するＣＯ₂量

ン・廃油の回収 16.5ト 飼料用油脂に再生

・年間

360トンのCO2排出削減

★合計 年間約430トンのCO2排出削減達成

年間を通じて、CO2排出削減の循環を継続推進

・保冷BOXの導入 ドライアイス 年間70トンの削減
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「国境なき医師団」のＨＰより

②飢餓 ④教育 ⑧成⾧･雇用 ⑫生産･消費 ⑭海洋資源

全社の取り組み課題適正アルコールの研修直営・FC合同調理講習会 完全陸上養殖のサーモン３種

チムニーの企業理念 SDGｓ ５つのバリュー達成に向けて

企業理念（私たちの使命）

世界中のお客様から、ありがとうをいただく 40周年スローガン
『ありがとうを伝えよう』

◆お客様を元気にしてお帰りいただく （ 活力と笑顔を生み出す ）
◆従業員とその家族が健康であること （ ライフワークバランス ）


